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RATIOS DE PREPARACION DE CAFE

iPARA QUE SIRVE?

ESPRESSO

Modificar el ratio cambia la experiencia en la taza,
y es una forma sencilla de explorar el sabor sin alterar

otros parametros como la molienda o el tiempo.
El tiempo de contacto del agua con el café determinara
la intensidad de la bebida y la extraccion de la misma.

A mayor cantidad de bebida final, mayor extraccion, pero

sin embargo, la bebida sera menos intensa.

Y viceversa, a menor producto final, mayor intensidad y

menor extraccion.




RATIOS DE PREPARACION DE CAFE

iPARA QUE SIRVE?

FILTRO

El ratio afecta directamente el sabor, el cuerpo y la intensidad del
café. Un ratio mas bajo (como 1:15) da una taza mas concentrada
y con cuerpo. Un ratio mas alto (como 1:18) da una taza mas ligera,

con acidez mas presente y sensacion mas limpia.
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