CURSO DE MANTENIMIENTO DE
MAQUINA ESPRESSO
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Templo

ANTES DE LA
APERTURA




MANTENIMIENTO DE MAQUINA ESPRESSO

DURANTE EL
SERVICIO

CONTROL DE CALIDAD
EN EXTRACCION

SI CAMBIA EL SABOR DEL CAFE REVISAR:

Molienda

Gramaje
(Frescura/conservacion café)
Presion de grupo
Temperatura

Limpieza del grupo

Estado de la ducha y portafiltros




MANTENIMIENTO DE MAQUINA ESPRESSO

A LA HORA
DEL CIERRE

TENEMOS QUE TENER EN CUENTA:

Cepillar duchas

Colocar cacillo (filtro) ciego en portafiltros

Rellenar de agua y aclarar gomas.

Encajar y cerrar durante 10 segundos x 3-5 veces.
(Activar 10 seg)

Repetir 5 veces por grupo

Eliminar residuos internos)

- Desmontar cacillos

Sumergir en agua caliente + detergente especifico
No sumergir mangos de madera

Aclarar y secar completamente

Limpieza de bandeja, rejilla y desague

Purgar lanzas de vapor

MANTENIMIENTO
SEMANAL

NO DEBEMOS DE OLVIDAR:

Backflush con Detergente

Usar detergente o pastilla especifico profesional

- Activar 10 seg / Parar 10 seg (5 veces)

- Aclarar después solo con agua

- Nunca usar lavavajillas doméstico
Cepillado de duchas
Limpieza de bandeja, desague y rejilla

Limpieza exterior de la maquina




IMPACTO EN EL
NEGOCIO

MEJOR SABOR Y CONSISTENCIA

MENOS AVERIAS

MAYOR VIDA UTIL

MEJOR IMAGEN Y SATISFACCION CLIENTE

AHORRO ENERGETICO

Templo
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